
 
 

 
 

VENERDÌ 
24 MAGGIO DALLE 10 ALLE 22 

ORE 10:30 
AREA 

CONFERENZE 

Inaugurazione 
Intervengono: 
Luca Mercalli – presidente Società Meteorologica Italiana 
Pietro Paolo Giampellegrini – Commissario Straordinario 
Agenzia Regionale per la Promozione Turistica “in Liguria” 
Gianni Berrino – Assessore alle Politiche dell’occupazione, 
Trasporti, Turismo e Personale Regione Liguria 
Giovanni Toti – Presidente della Giunta Regionale 
Edoardo Rixi - Sottosegretario al Ministero delle 
infrastrutture e dei trasporti 

ORE 12:30 
AREA 

CONFERENZE 

Laboratorio Ittiturismo Bistrot Mare con Angelo e 
Angela 

ORE 16 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Laboratorio Pescato del Mar Ligure 

ORE 16 
AREA 

CONFERENZE 
Laboratorio Olio 

ORE 17 
AREA 

CONFERENZE 
Laboratorio Officina dei sapori 



 
 

 
 

ORE 17 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Chef Contest Cuochi A-tipici – prima sfida 

ORE 17:30 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Chef Contest Cuochi A-tipici – seconda sfida 

ORE 18 
AREA 

CONFERENZE 

Tema: Avvio lavori 
Food & Green Village 
Moderatore: Luca Ubaldeschi – Il Secolo XIX 
Intervengono: 
Giovanni Toti – Presidente della Giunta Regionale 
Pietro Paolo Giampellegrini – Commissario Straordinario 
Agenzia Regionale  per la Promozione Turistica “in Liguria” 
Lorenzo Cuocolo – Avvocato e Professore ordinario di 
Diritto Comparato Università degli Studi di Genova 
Maurizio Caviglia – Segretario generale Camera di 
Commercio di Genova. 

ORE 19 
AREA 

CONFERENZE 

Tema: Ambiente e Sostenibilità 
Moderatore: Luigi Pastore – Caporedattore La Repubblica 
Genova 
Intervengono: 
Massimiliano Bianco – Amministratore Delegato IREN 
S.p.A. 

Gianni Bottalico – Rapporti con gli enti territoriali, ASviS 
Alleanza Italiana per lo Sviluppo Sostenibile 
Gianmarco Montanari – Direttore Generale IIT, Istituto 
Italiano di Tecnologia – Genova 
Luca Gandullia – Professore associato di Scienza delle 
Finanze – Università degli Studi di Genova e Presidente di 
Liguria Ricerche 



 
 

 
 

Adriana Ghersi – Professoressa Associata di Architettura del 
paesaggio – Università degli Studi di Genova 

ORE 21 
AREA 

CONFERENZE 

Showcooking con Daniele Reponi – Accademia del 
Panino Italiano 
Ideatore del PRA’nino in onore del Pesto genovese di Prà 

 

SABATO 
25 MAGGIO DALLE 10 ALLE 22 

ORE 11 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Chef Contest Cuochi A-tipici – terza sfida 

ORE 11:30 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Chef Contest Cuochi A-tipici – quarta sfida 

ORE 11:30 
AREA 

CONFERENZE 
Laboratorio Olio 

ORE 12 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Chef Contest Cuochi A-tipici – quinta sfida 



 
 

 
 

ORE 12:30 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Laboratorio Vino 

ORE 12:30 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Chef Contest Cuochi A-tipici – sesta sfida 

ORE 16 
AREA 

CONFERENZE 
Laboratorio Pescato del Mar Ligure 

ORE 16 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Chef Contest Cuochi A-tipici – settima sfida 

ORE 16:30 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Chef Contest Cuochi A-tipici – ottava sfida 

ORE 17 
AREA 

CONFERENZE 

Tema: Food e Sostenibilità 
Moderatore: Massimiliano Borgia – Direttore Festival 
Giornalismo Alimentare 
Intervengono: 
Umberto Curti – Autore, docente, consulente Consorzio di 
tutela olio extravergine DOP Riviera Ligure 
Eugenio Borio – Cooperativa Mitilicoltori spezzini 
Angelo Ferrari – Direttore dell’Istituto Zooprofilattico 
Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta 
Livia Pisciotta – Docente di Scienze Tecniche Dietetiche 
Applicate, Università degli Studi di Genova – SINU Liguria 



 
 

 
 

Enrico Guala – biker  

ORE 18 
AREA 

CONFERENZE 

Tema: Agroalimentare, una risorsa per il turismo del 
futuro. Proposte e prospettive. 
Moderatore: Alessandro Galavotti – ANSA Nord Ovest 
Intervengono: 
Maria Elena Rossi – Direttore Marketing Promozione ENIT  
Magda Antonioli – Direttore Laurea Magistrale ACME, 
Università Bocconi 
Riccardo Spinelli – Professore associato di Management e 
marketing delle destinazioni turistiche, Università degli Studi di 
Genova 
Francesca Montaldo - Responsabile Digital Marketing & 
Communication Agenzia Regionale per la Promozione Turistica 
"In Liguria" 

ORE 19 
AREA 

CONFERENZE 
Laboratorio Vino 

ORE 19 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Laboratorio Officina dei sapori 

ORE 21 
AREA 

CONFERENZE 
Cocktail Show con barman liguri 

 

DOMENICA 



 
 

 
 

26 MAGGIO DALLE 10 ALLE 22 

ORE 11:30 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Laboratorio Officina dei sapori 

ORE 11:30 
AREA 

CONFERENZE 
Laboratorio Officina dei sapori 

ORE 12:30 
AREA 

CONFERENZE 
Laboratorio Vino 

ORE 12:30 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Laboratorio Pescato del Mar Ligure 

ORE 15 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Laboratorio Officina dei sapori 

ORE 15 
AREA 

CONFERENZE 
Laboratorio Officina dei sapori 

ORE 16:30 
AREA FOOD 
EXPERIENCE 

Finale dello Chef Contest Cuochi A-tipici di Liguria e 
premiazione 



 
 

 
 

4 piatti abbinati a 4 cocktail, presidente della Giuria tecnica lo 
chef Davide Oldani 

ORE 18:30 
AREA 

CONFERENZE 

Tema: dialogo tra produttori e imprenditori eroici 
Moderatore: Gilberto Volpara – Primocanale 
Intervengono: 
Marco Bucci – Sindaco Città Metropolitana di Genova 
Dialogo con i produttori eroici 
Roberto Costa – Imprenditore della ristorazione – 
Ambasciatore della cucina genovese nel mondo 
Federica Ferretti  - Azienda Agricola Orseggi 

Mirella Ravera – Azienda Agrituristica Lavagé 

Facchinetti Simona – Azienda Agricola Ghinghinelli 

Marcello Villa - Associazione Produttori Allevatori Razza 

Cabannina 

ORE 19:15 
AREA 

CONFERENZE 

Tema: Conclusione lavori Food & Green Village  
Moderatore: Tarcisio Mazzeo – RAI Regionale 
Intervengono: 
Donatella Bianchi – Presidente Parco Nazionale Cinque Terre 
e conduttrice Linea Blu 
Davide Oldani – Chef 

 

 


